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. Chou rouge a la vinaigrette
Salade du berger 0 Coeur de laitue @ Salade verte @ de framboises 7
Salade de blé 0 Salade salpicao 0 Betterave cuite vinaigrette @ Pomelos
Chou-fleur sauce tartare Roulade de volaille Saucisson sec % 0 Crépe au fromage .
Poulet réti au jus @ Roulé au fromage ' ' Steak haché sauce salsa q ' ROt de‘[i)orc sauce
charcutiére %

Filet de hoki MSC au

0 Galette végétale blé et
beurre blanc

Acras de morue ‘ ' Chipolatas * }
oignons sauce tomate

Nem aux légumes Escalope viennoise veggie
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£ Purée de potiron 0 Lentilles BIO Local @ Coquillettes BIO au beurre Jardiniére de légumes

)

@©

g N
5

<8 Riz BIO @ Carottes @ Hearicots plats persillés @  Pommes réstis

Rond de Burdignes & la

Petit suisse aux fruits Velouté fruix Croq’lait BIO
) coupe
(0]
o . . N N
& Petit moulé Bleu douceur Créme de gruyére Fromage blanc
©
= . 3 Blichette mélange a la Pont 'évéque AOP 3 la
Yaourt Local circuit court Fromage enveloppé
coupe coupe

Liégeois vanille caramel Poire Clémentine Beignet au chocolat
Flan vanille Kiwi Pomme Chou & la vanille .

Créme onctueuse au

Desserts

3 Orange Barre pétissiére Ananas frais
caramel
0 Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes @ Plat sans viande % Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
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